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W pobliżu tętniącego życiem Placu Nowego, ukryty mały "skarb" Kazimierza - Restauracja Starka. Jak wódka STARKA - polska, tradycyjna, z pięknymi kolorami i smakiem. W naszym menu króluje kuchnia polska, którą wzbogaciliśmy o nowoczesne akcenty. Skosztujecie u nas chrupiącej golonki, soczystych policzków wołowych, aromatycznego barszczu z domowymi uszkami, a także domowych pierogów p. Rysi. Pamiętamy również o wegetarianach.                            


Nastrojowa muzyka, przepiękne kwiaty i subtelne światło świec dopełnią reszty.




Zarezerwuj stolik












Oferta Specjalna
    
Lunch +
Kawa Gratis
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Oferta ważna od poniedziałku do piątku w godzinach 13:00 do 16:00 na hasło "STARKA"

Zapraszamy
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POZNAJ                    


Magiczne 
MIEJSCE
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Dwie przytulne sale z odważnymi, czerwonymi ścianami pokrytymi oryginalnymi grafikami berlińskiego grafika i ilustratora Henricha Zille przeniosą Cię w klimat międzywojennego Kazimierza. Żadnych białych, sztywnych obrusów i nakrytych stołów - zamiast tego proponujemy luźną, niczym nieskrępowaną atmosferę i smaczne jedzenie w zaskakująco przystępnych cenach. Ludzie, którzy nas odwiedzają i którzy tu pracują tworzą ciepłe, pełne charakteru i wyjątkowe miejsce. Starka jest dla nas „drugim domem” i dokładamy wszelkich starań, aby każdy kto przekroczy próg poczuł się tak jak my – u siebie.                        


Czuj się u nas dobrze, bądź szczęśliwy i radosny.

zobacz galerie
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dla                        
ŁASUCHÓW
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Wszyscy miłośnicy słodkości znajdą u nas także coś dla siebie: czekoladowe brownie z lodami, magiczny słoiczek z borówkami czy tort orzechowy z masą kawową i Baileys’em, który jak głosi plotka wart jest grzechu. Wszystkie desery od lat piecze dla Was nasza kochana Pani Rysia.


Poczuj się dobrze, zrelaksuj i daj się słodko rozpieszczać naszym deserom.

zobacz menu
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posłuchaj                            


Muzyki 
na żywo
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Dużą wagę przykładamy także do muzyki – w końcu to ona łagodzi obyczaje. Dlatego w każdą środę i piątek wieczorem zapraszamy na akustyczne koncerty. Nie zabraknie coverów z dawnych dekad- usłyszcie między innymi: Tinę Turner, Abbę, Oasis, Dolly Parton a nawet króla Elivsa 😀                             


Zapraszamy:

ŚRODA – godz.20:00

PIĄTEK – godz.20:30
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Zobacz nasz film
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Starka & Vodkas







HISTORIA
STARKI                    
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Cały proces produkcji Starki trwa od kilku do nawet 70 lat a tradycja produkcji sięga 500 lat. Niepowtarzalną bursztynową barwę Starka zyskuje w trakcie naturalnej reakcji z dębowym drewnem. To właśnie czas, odpowiednie drewno i sekretne składniki dodawane do "surówki" żytniej są odpowiedzialne za szlachetny smak okowity STARKA.
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LEGENDY 
STARKI
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Starka bierze swoją nazwę od wódki starzonej w dębowej beczce. Legenda głosi, że ojciec zakopywał w ziemi beczkę wódki (Starka), kiedy rodziła mu się ukochana córka. Gdy już była piękną kobietą gotową do ślubu, wykopywał beczkę, by ugościć wszystkich gości na weselu.                            


Wasze zdrowie!
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NALEWKI
GABRIELA                    
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Jeżeli nie mają Państwo zakopanej beczki, to zapraszamy do odwiedzenia naszej restauracji. Ugościmy Was domowej roboty nalewkami wg sekretnych receptur Gabriela. Jako aperitif lub na lepsze trawienie warto wybrać wódkę imbirową, jagodową czy też jarzębinową. Na deser dobrym wyborem będzie gruszkówka lub malinówka.                        


Wszystkim fanom bardziej egzotycznych smaków polecamy: mango, ananas czy też uwielbiany przez personel kokos. Smaków mamy ponad 20, więc każdy znajdzie coś dla siebie.
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Menu






Przystawki
Zupy
Sałatki
Specjalności Starki
Dania główne
Desery
Napoje zimne
Napoje gorące
Wina i szampany
Alkohole
Koktajle
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	Wina i szampany
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	Koktajle
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Pierogi Pani Rysi (5 szt.) - ruskie (V)


31zł







Pierogi Pani Rysi (5 szt.) - ze szpinakiem, bundzem i czosnkiem niedżwiedzim (V)


33zł







Pierogi Pani Rysi (5 szt.) - z policzkami wołowymi i majerankiem


36zł







Mix Pierogów Pani Rysi (6 szt)


40zł



ruskie, szpinak, policzki wołowe                                    



Śledzik Czesi z Wódeczką 20ml Gratis


36zł



pieczone ziemniaki, olej lniany, jabłko, cebula, żel żurawinowy, goździki, śmietana, dymka                                    



Grillowana Kiełbaska Wieprzowa od Pana Edka z Muchówki 


37zł



grzybki marynowane, chrzan, musztarda z gorczycą, ogórek konserwowy, sos BBQ, bagietka                                    



Racuszek Cukiniowo - Marchwiowy z Łososiem Wędzonym 


43zł



jajko poshe, „kawior” z buraka, kwaśna śmietana, koperek                                    



Tatar z Polędwicy Wołowej z Domowymi Kiszonkami


56zł



grzybki marynowane, kiszony: ogórek, rzodkiewka, cebula piklowana, żółtko, kapary smażone, bagietka                                    



Deska Zakąsek z Wędlinami od Pana Edka z Muchówki (3-4 osoby)


129zł



grillowana kiełbaska, kiełbasa wiejska, wędzona polędwiczka wieprzowa, boczek, pasztet Czesi z suską sechlońską i orzechami, sos tatarski, sałatka ziemniaczana z ogórkiem konserwowym i czerwoną cebulą, grzybki marynowane, śliwki opiekane w boczku, chrzan                                    
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Krem z Pieczonego Kalafiora 


29zł



groszek zielony, pikantna kiełbasa, prażona ciecierzyca, kiełki groszku, chips pietruszkowy // *vege - bez kiełbasy                                    



Zalewajka po Krakowsku


33zł



kiełbasa, boczek, jajko, ziemniaki, śmietana, koperek, chrzan                                    



Zupa z Grzybów Leśnych (V)


39zł



domowe kluski z rozmarynem, śmietana, zielona pietruszka                                    
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Sałatka z Kremowym Serem Kozim na Toście (V)


46zł



mix sałat ze szpinakiem, dynia pieczona, buraczki Magdy, orzechy włoskie karmelizowane, gruszka, żel żurawinowy, żel gruszkowy, winegret miodowo-cytrynowy                                    
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Gulasz Wołowo - Wieprzowy w Czarce Chlebowej


49zł



warzywa korzenne, ziemniaki, śmietana                                    



Polędwiczka Wieprzowa w Ziołach Nadziewana Boczkiem od Pana Edka z Muchówki (sous vide)


58zł



puree dyniowo-korzenne, ziemniaki opiekane z ziołami, sos pieprzowy, żurawina na czerwonym winie,  żel gruszkowy, chips pietruszkowy                                    



Policzki Wołowe


63zł



sos myśliwski z boczkiem i papryką, puree ziemniaczane, dynia pieczona z miodem i tymiankiem, dymka, kiełki groszku, chips pietruszkowy                                    



Pierś z Kaczki z Aromatem Pomarańczy i Dymu Bukowego (sous vide)


69zł



korzenne puree z pieczonego selera, czerwona kapusta z żurawiną, sos z czarnej porzeczki, ziemniaki opiekane z ziołami, żel żurawinowy, żel gruszkowy, chips pietruszkowy, majeranek                                    



Łosoś z "Kawiorem" z Buraka


98zł



korzenne puree z pieczonego selera, ziemniaki opiekane z ziołami, buraczki Magdy, sos holenderski, cytryna palona, koperek                                    



Stek z Polędwicy Wołowej 


112zł



puree dyniowo-korzenne, oliwa truflowa, ziemniaki opiekane z ziołami, papryka kolorowa, kalafior, brokuł, topinambur,  sos z grzybów leśnych, sos pieprzowy, pianka chrzanowa                                    



Golonka Luzowana w Chrupiącej Skórce


67zł



kapusta zasmażana z boczkiem, puree ziemniaczane, sos BBQ, musztarda, chrzan                                    



Kopytka Buraczane z Jesiennymi Warzywami (V)


49zł



wędzony twaróg, brokuł, pieczona dynia, topinambur, buraczki Magdy, prażona ciecierzyca i pestki słonecznika, palone masło szałwiowe, kiełki groszku, dymka, chips pietruszkowy                                    



Burger Starka w Góralskim Stylu


54zł



antrykot, chrupiący boczek, oscypek grillowany, żurawina na czerwonym winie, konfitura korzenna z czerwonej cebuli,  sałata lodowa, pomidor malinowy, ogórek konserwowy, sos BBQ, chips jabłkowy                                    
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Czekoladowe Brownie


29zł



lody waniliowe, sos malinowy, domowa bita śmietana                                    



Kremowy Sernik z Polewą Pistacjową


33zł



pistacje, sos malinowy, domowa bita śmietana                                    



Cynamonowa Szarlotka z Lodami na Ciepło


35zł



lody waniliowe, sos waniliowy, domowa bita śmietana                                    



Tort Orzechowy według Domowej Receptury Babci


36zł



masa kawowa, likier Bailey's, beza kokosowa, domowa bita śmietana, sos waniliowy, sos czekoladowy, płatki migdałów                                    



Borówkowy Puchar Lodowy


27zł



sorbet owocowy, lody waniliowe, borówki w miodowym syropie, sos czekoladowy, domowa bita śmietana                                    
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Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley, Fuze Tea 


13zł



0.25l                                    



Soki Cappy


14zł



pomarańcz, grejpfrut, jabłko (0,25l)                                     



Sok świeżo wyciskany


24zł



pomarańcza                                    



Woda mineralna Kropla Beskidu 


12zł



0,33l                                    



Woda mineralna dzbanek 


19zł



1,0l                                    



Woda mineralna Kropla Beskidu duża butelka


19zł



0,7l                                    



Lemoniada STARKA (0,4l)


22zł



limonkowa lub aloesowa                                    



Lemoniada STARKA dzbanek (1,0l) 


39zł



limonkowa lub aloesowa                                    









[image: ]



Espresso / Espresso macchiato


11zł







Espresso doppio 


14zł







Czarna kawa


12zł







Biała kawa


13zł







Flat white


17zł







Cappuccino


14zł







Latte 


16zł







Kawa po Irlandzku


29zł







Kawa z likierem


29zł



z domową bitą śmietaną (Bailey's, Kahlua lub Amaretto - 40ml)                                    



Herbata Richmond 


15zł



czarna Ceylon Golden / zielona Gunpowder Green / Earl Grey / Owoce Leśne / Imbirowy Raj / Miodowo-Ananasowa Rooibos                                     



Herbata sypana duża szklanka 


19zł



czarna Assam / skórka pomarańczy / kwiat bławatka / truskawka liofilizowana                                    



Herbata sypana duża szklanka


19zł



zielona Yunnan / gruszka / kardamon / platki róży / płatki migdałów                                    



Herbata Starka duża szklanka


19zł



herbata sypana czarna / żurawina suszona / syrop żurawinowy / pomarańcza                                    



Czekolada na gorąco


24zł



z domową bitą śmietaną                                    



Grzaniec Starka 


26zł



wino czerwone, rum, sok malinowy, pomarańcza, miód, przyprawy korzenne                                    



Grzaniec Starka


26zł



wino białe, rozmaryn, syrop mango, miód, cynamon, grejpfrut                                    
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Chardonnay, Gato Negro


16zł /                                             89zł



San Pedro / Chile                                                                            



Ventisquero Yelcho, Sauvignon Blanc Reserva Especia


19zł /                                             110zł



Vina Ventisquero / Chile                                         - Aromaty limonki, grapefruita, ananasa, gruszki i liści porzeczki, w ustach wyczuwalne nuty mineralne.                                    



Villa Antinori Bianco 


24zł /                                             159zł



Trebbiano, Malvasia, Pinot Bianco, Pinot Grigio / IGT Toscana / Italy                                         - Aromaty akacji, jaśminu i moreli, wino orzeźwiające z cytrusowym zakończeniem.                                    



Kendermanns Riesling Classic 


23zł /                                             139zł



Riesling / Qualitatswein Pfalz / Germany                                         - Aromaty gruszek, cytryn i miodu, w ustach lekko mineralne.                                    



Winnica Srebrna Góra Cuvee Blanc


24zł /                                             149zł



Cuvee Blanc / Kraków / Poland                                         - Wino białe półwytrawne. Nos bogaty-dominuje cytrusowa świeżość pomieszana z aromatami brzoskwini i moreli. Do tego jabłko, gruszka, rengloda oraz owoce południowe: banan, ananas, mango i marakuja. W tle wyczuwalne nuty kwiatowe-róży i kwiatów polnych.                                    



Winnica Turnau Solaris


195zł



Solaris / Baniewice / Poland                                         - Wino z popularnej w Polsce białej odmiany odpornej na niskie temperatury. Aromaty gruszki, brzo-skwini i miodu, w smaku orzeźwiająca grejpfrutowa kwasowość zrównoważona przyjemną owoco-wością. Idealne do sałatek i drobiu.                                    



Hugel Gentil Alsace A.O.C.


159zł



Sylvaner / Pinot Gris / Riesling / Gewurtztraminer / Muscat AOC Alsace / France                                         - Aromaty bardzo świeże, młode z wyróżniającym się zielonym jabłkiem, gruszką, lychee, marakują, kwiatem róży i tchnieniem słodyczy. W ustach przyjemna wytrawność. Idealne do sałatek i ryb.                                    



Joseph Drouhin Chablis Vaudon


299zł



Chardonnay/ Bourgogne / AOC Chablis / France                                         - Eleganckie wino o aromatach białych kwiatów i soczystych jabłek, w smaku krystaliczne, kredowe, mineralne z orzeźwiającym zakończeniem.                                     



Prosecco Extra Dry Villa Bellucci 


19zł /                                             125zł



Glera / DOC Prosecco Treviso / Italy                                         - Delikatne aromaty kwiatów i owoców cytrusowych, w ustach przyjemne bąbelki i łagodna kwasowość.                                    



Maison Barboulot Rose


16zł /                                             89zł



Cinsault / Languedoc / Francja                                                                            



Infinitus Moscatel 


16zł /                                             95zł



Moscatel / Vino de la Tierra de Castilla / Spain                                         - Wino deserowe o przyjemnej słodyczy. W zapachu ogrom akcentów kwiatowych, zwłaszcza róż, jaśminu, do tego aromaty mandarynki, miodu i brzoskwini.                                    



Moët & Chandon Brut Impérial


450zł



AOC Champagne / France                                                                            



Winnica Turnau Rondo Regent 


28zł /                                             195zł



Rondo, Regent / Baniewice / Poland                                         - Wino z popularnych w Polsce odmian odpornych na niskie temperatury. Aromaty czerwonych owoców, owoców leśnych, kakao i papryki. W ustach solidne, aksamitne i zwarte. Idealne do czerwonych mięs.                                    



Cabernet Sauvignon, Gato Negro


16zł /                                             89zł



San Pedro / Chile                                                                            



Valle D’Oro Montepulciano d’Abruzzo


19zł /                                             95zł



Montepulciano / DOC Montepulciano d’Abruzzo / Italy                                         - Łagodne wino o zapachu konfitury z owoców leśnych, wiśni i kawy. W ustach ekstraktywne, skoncentrowane i zrównoważone.                                    



Conte di Campiano Primitivo Di Manduria


24zł /                                             159zł / 89zł - druga butelka



Primitivo/ IGT Salento / Puglia / Italy                                         - Primitivo ma intensywny oraz złożony bukiet, z wyczuwalnymi aromatami dojrzałych owoców śliwki i wiśni, połączonych z nutami przypraw. W smaku wyczuwamy bogactwo dojrzałych owoców, co w połączeniu z niską kwasowością.                                    



Iveriuli Tbilisi


115zł



Saperavi / Kakheti Region / Georgia                                         - Intensywne aromaty czerwonych owoców i śliwek, w tle waniliowy akcent, w ustach lekkie taniny, dobra budowa i długi, trwały posmak.                                    



Viña Bujanda Crianza 


139zł



Tempranillo / DOCa Rioja / Spain                                         - Aromaty jeżyn, jagód oraz cynamonu, tytoniu i goździków. Wino pełne, gęste z długim posmakiem.                                    



Trapiche Broquel Bonarda


149zł



Bonarda / Mendoza / Argentyna                                         - Aromaty dojrzałych jagód, kalifornijskich śliwek, kawy, dymu i przypraw, na podniebieniu skoncentrowane, bardzo długie i soczyste. Idealne do czerwonych mięs, polecane do policzków wołowych i polędwiczek wieprzowych.                                    



Kings of Prohibition Shiraz 


189zł



Shiraz / Barossa Valley / Australia                                         - Aromaty czarnych owoców jagodowych, śliwek, wiśni, cynamonu i wanilii. W ustach obfite i kremowe, pełne gładkich tanin z owocowym i długim posmakiem oraz lekką słodyczą. Polecane do steków oraz polędwiczek.                                    



Chateau La Croix Mazeran Saint-Emilion Grand Cru AOS


215zł



Merlot/ Cabernet Sauvignon / Cabernet Fran / Bordeaux / Francja                                         - Kolor zachwyca ciemnoczerwoną barwą, a w nosie wino urzeka zapachem lukrecji, dębu oraz czerwonych owoców, takich jak jeżyna, porzeczka czy wiśnia. W ustach odnajdziemy bogaty smak mokki, wanilii, kakao oraz nut dymnych i akcentów ziemistych. Wino jest mocne, złożone, aksamitne, z długim finiszem. Polecamy serwować z pieczoną kaczką, jagnieciną i wołowiną.                                    



Drouhin Laforet Pinot Noir Bourgogne A.O.C.


225zł



Pinot Noir / Bourgogne / Francja                                         - W kieliszku wino emanuje niezwykle jasną i klarowną barwą, która zapowiada lekka i zwiewną strukturę. Wśród aromatów odnajdziemy czerwone owoce, w tym truskawki czy wiśnie.                                    



Finca El Origen Gran Reserva Malbec 


249zł



Malbec / Uco Valley / Mendoza / Argentyna                                         - Aromaty czerwonych owoców, jagód, śliwek, fig, wanilii, toffi, pieprzu i fiołków. Wino pełne, harmonijne, bogate i jedwabiste. Polecane do steków.                                    



Ogier L’Ame Bio AOC Chateauneuf-Du-Pape


399zł



Grenache / Mourvedre / Syrah / Côtes du Rhône / Francja                                         - Wino z jednej z najsłynniejszych francuskich apelacji - Chateauneuf-du-Pape ulokowanej w Dolinie Rodanu. Produkowane z kupażu gron Grenache, Syrah oraz Mourvedre. Spędza 12 miesięcy na dojrzewaniu w dużych dębowych beczkach nazywanych „foudres”. Bukiet tego wyjątkowego wina zawiera w sobie kompleksowe nuty: lukrecji, rodzynek, mochi, przypraw i skóry podszyte nutami czerwonych owoców. Na podniebieniu cielista struktura skrywa w sobie wino dojrzałe, a jednocześnie ekspresyjne i soczyste.                                    
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Domowe Nalewki Gabriela


17 zł



Żurawinówka, Imbirówka, ziołowa z Miodem, Malinowa, Gruszkowa, Jarzębiak, Cynamonówka, Jagodowa, Miętowa, Chrzanówka, Jabłkowa, Mango, Ananas, Kokos, Morela                                    



Classics


14 zł



Żubrówka biała czysta, Żubrówka Bison Grass, Krupnik, Wiśniówka, Cytrynówka, Żołądkowa gorzka                                    



Premium


18zł



Finlandia, Palikot WyBUHowa, Ostoya, J.A Baczewski Ziemnaik                                    



Top Premium


29zł



Passover Slivovitz, Belvedere, Chopin Potato, Goldwasser                                    



Starka 21yo


52zł







Starka 25yo


69 zł







Żywiec 0,5l


19zł







Żywiec 0,3l


17zł







Żywiec Biały 0,5l


21 zł







Żywiec Biały 0,3l


19 zł







Żywiec APA 0,5l 


21zł







Żywiec IPA Sesyjne 0,5l 


21zł







Żywiec bezalkoholowy 0% 0,5l


19zł







Żywiec Porter butelka 0,5l


22zł







Heineken butelka 0,33l


22zł







Desperados butelka 0,4l


22zł







Warka Radler 0% 0,5l


19zł







Warka Radler 3,5% 0,5l


19zł







Cydr Lubelski 0,4l


21zł







Jack Daniel's


21zł







Jack Daniel's Honey, Fire, Apple


21zł







Jack Daniel’s Gentleman Jack


28zł







Jack Daniel's Single Barrel


33zł







Woodford Reserve


29zł







Ballantine's Finest


19zł







Johnnie Walker Black


24zł







Chivas Regal 12yo


26zł







Jameson


20zł







Jim Beam


20zł







Jagermeister


19zł







Gin Herritage Magnolia 


22zł



Polski Gin                                    



Gin Gordon's


18zł







Gin Bombay Sapphire


19zł







Tequila El Jimador Blanco


20zł







Tequila El Jimador Reposado


21zł







Rum Havana 3yo


19zł







Rum Havana 7yo


21zł







Stock Brandy


17zł







Malibu


18zł







Metaxa*****


21zł







Hennessy VS


29zł







Calvados Boulard


30zł







Bailey's / Amaretto / Kahlua


17zł







Martini (Dry, Bianco, Rosso) 100 ml


18zł
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Magnolia & Tonik


31zł



Polski Gin Herritage Magnolia, tonik, limonka, plasterek ogórka                                    



Mojito


33zł



Rum, mięta, limonki, syrop cukrowy, woda gazowana                                    



Polish Espresso 


31zł



Wódka, Kahlua, espresso, syrop waniliowy                                    



Polish Iced Tea 


35zł



Wódka, Żołądkowa Gorzka, Krupnik, Cytrynówka, Żubrówka, sok z cytryny, syrop cukrowy, Coca-Cola                                    



Lynchburg Lemonade 


35zł



Jack Daniel’s, Triple sec, sok z cytryny, lemoniada                                    



Aperol Premium


35zł



Aperitif pomarańczowy, Prosecco, Triple sec, Cointreau, świeży sok pomarańczowy, woda gazowana                                    



Winter Whiskey Sour


33zł



Jack Daniel's Honey, syrop cukrowy, miód, białko                                    



Negroni


35zł



Gin Gordon's, Martini Rosso, Campari                                    
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Zarezerwuj stolik








FORMULARZ REZERWACJI




  



Anulowanie rezerwacji

Uprzejmie informujemy, że stolik jest zarezerwowany na określoną godzinę i po 15 min zostaje przekazany innym Gościom. Prosimy o anulowanie rezerwacji, jeżeli nie będą nas Państwo w stanie odwiedzić:

starkabooking@gmail.com

(+48) 690 419 543 or (+48) 601 442 097

Grupy

Ze względu na duży ruch i ograniczenia lokalowe nie mamy możliwości serwowania potraw a’la Cart grupom. Grupy od 9 do 30 osób zapraszamy na Set Menu. Przy większych rezerwacjach prosimy o kontakt mailowy w celu ustalenia szczegółów.

Zarezerwuj z wyprzedzeniem

Starka to bardzo małe (13 stolików) i popularne miejsce. Chcielibyśmy ugościć wszystkich Państwa jak najczęściej, dlatego doradzamy rezerwację z jak największym wyprzedzeniem.

Wszystkie rezerwacje mailowe wymagają ZWROTNEGO POTWIERDZENIA MAILEM przez restaurację.
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Zakochaj się w naszym miejscu
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Zajrzyj jeszcze do naszego sklepu









Wybierz starkowy prezent dla swojej Rodziny, Przyjaciół lub samego Siebie  
















[image: KIELISZEK]                            

Kieliszek                            


25zł                            





[image: KUBEK]                            

Kubek                            


45zł                            





[image: BRELOK]                            

Brelok                            


45zł                            





[image: DESKA]                            

Podkładka                            


55zł                            





[image: Pocztówka Starka]                            

Starkowa pocztówka                            


8,-                            
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Restauracja Starka


Smaczne domowe jedzenie i smakowe nalewki własnej roboty!                            








Skontaktuj się:


ul. Józefa 14, Kraków

(+48) 690 419 543

(+48) 601 442 097

starkabooking@gmail.com                        






Obserwuj nas na:
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